
B i e n v e n u e  a u  B a c c h u s .

N o u s  s o m m e s  c o n v a i n c u s  q u e  l a  q u a l i t é  d e  n o s  p l a t s  c o m m e nc e  p a r  l a
s é l e c t i o n  d e s  m e i l l e u r s  p r o d u i t s .  C ’ e s t  p o u r q u o i  n o u s  a v o ns  c ho i s i  d e
c o l l a b o r e r  a v e c  d e s  p r o d u c t e u r s  e t  a r t i s a n s  l o c a u x ,  q u i  p a r t a gen t  n o t r e
p a s s i o n  p o u r  l e  g o û t  a u t h e n t i q u e  e t  l e s  s a v e u r s  d e  s a i s o n .  N o s  l é gu m e s
f r a i s ,  v i a n d e s ,  e t  o l i v e s  N i ç o i s e s  v o u s  s o n t  p ro p o s és  p a r  l e s  e xp os a n t s  d u
m a r c h é  P r o v e n ç a l .

M o n s i e u r  V é z i a n o  n o t r e  b o u l a n g er ,  c o n f e c t i o n n e  ch a qu e  j o u r  a ve c  a m o u r
u n  p a i n  a r t i s a n a l  q u i  a c c o m p a g n e  à  m er v e i l l e  n o s  p l a t s  e t  n o u s  p e r m e t  d e
v o u s  o f f r i r  u n e  e x p é r i e n c e  s a v o u re u se  à  c h a q u e  b o u c hé e .

N o u s  a v o n s  à  c o e u r  d e  v o u s  p ro p o s e r  u n e  c a r t e  d e s  v i n s  v a r i é e  o ù  n o u s
m e t t o n s  e n  v a l e u r  d e s  p e t i t s  p r o d u c t e u r s .  L e s  c u v é e s  cho i s i e s  r e f l è t e n t  l e
t r a v a i l  m i n u t i e u x  d e  v i g n e r o n s  e n g a g é s ,  q u i  c u l t i v e n t  l e u r  v i g ne  a v e c
p a s s i o n ,  t o u t  e n  r e s p e c t a n t  l ’ é c o s y s t è m e .

E n  f a v o r i s a n t  l e s  c i r c u i t s  c o u r t s ,  n o u s  s o u t e n o n s  d e s  a r t i s a n s  d u  go û t  q u i
p a r t a g e n t  n o s  v a l e u r s  :  a u t h e n t i c i t é ,  q u a l i t é  e t  r e sp e c t  du  t e r r o i r .  No u s
e s p é r o n s  q u e  v o u s  p r e n d r e z  a u t a n t  d e  p l a i s i r  à  l e s  d é gu s t e r  qu e  n o u s  e n
a v o n s  à  l e s  d é n i c h e r  p o u r  v o u s .
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W e l c o m e  t o  B a c c h u s .

W e  b e l i e v e  t h a t  t h e  q u a l i t y  o f  o u r  d i s h e s  b e g i n s  w i t h  s e l e c t i n g  t h e  f i n e s t

p r o d u c t s .  T h a t ' s  w h y  w e ' v e  c h o s en  t o  c o l l a b o r a t e  w i t h  l o c a l  p r o d u c e r s  a n d

a r t i s a n s  w h o  s h a r e  o u r  p a s s i o n  f o r  a u t h en t i c  t a s t e  an d  s e a s o na l  f l a v o r s .  O u r

f r e s h  v e g e t a b l e s ,  m e a t s ,  a n d  N i ç o i s e  o l i v e s  a r e  o f f e r e d  t o  y o u  b y  t h e

s t a l l h o l d e r s  o f  t h e  P r o v e n ç a l  m a r k e t .

O u r  b a k e r ,  M r .  V é z i a n o ,  l o v i n g l y  m a k e s  a r t i s an a l  b r e a d  t h a t  p e r f e c t l y

c o m p l e m e n t s  o u r  d i s h e s  a n d  a l l o w s  u s  t o  o f f e r  y o u  a  s a v o r y  e x p e r i e n c e  w i t h

e v e r y  b i t e .

W e  a r e  c o m m i t t e d  t o  o f f e r  a  v a r i e d  w i n e  l i s t  i n  c o l l a b o r a t i o n  w i t h  s m a l l

p r o d u c e r s .  T h e  v i n t a g e s  s e l e c t e d  r e f l e c t  t h e  m e t i c u l o u s  wo r k  o f  c o m m i t t e d

w i n e m a k e r s  w h o  c u l t i v a t e  t h e i r  v i n e s  w i t h  p a s s i o n  w h i l e  r e s p e c t i n g  i t s

e c o s y s t e m .

B y  f a v o r i n g  s h o r t  s u p p l y  c h a i n s ,  w e  s u p p o r t  a r t i s an s  o f  t a s t e  w ho  s ha r e  o u r

v a l u e s :  a u t h e n t i c i t y ,  q u a l i t y ,  a n d  r e s p e c t  f o r  t h e  “ t e r r o i r ” .  W e  h o p e  y o u  e n j o y

t a s t i n g  t h e m  a s  m u c h  a s  w e  e n j o y  f i n d i n g  t h em  f o r  y o u .
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Prix TTC service compris - Une carte avec les allergènes est disponible sur demande.

P A L O U R D E S  S A U T É E S
Palourdes en persillade, sauce vin blanc
Sautéed clams in garlic, parsley and white wine

10€

7€

6€S O C C A  P R O V E N Ç A L E
Galette de pois chiches, poivre noir 
Chickpea pancake, black pepper

F O C A C C I A  D ’ H I V E R
Focaccia, champignons à la crème, pousses d’épinard
Focaccia, creamy mushrooms, baby spinach

13€

16€

À GRIGNOTER 
TO START

L A  P L A N C H E  D U  B A C C H U S
Jambon de Parme, chèvre, Comté
Parma ham, goat cheese, Camembert

19€

C A M E M B E R T  R Ô T I  
Camembert 250g rôti au four, miel et thym
250g oven-roasted Camembert with honey and thyme

V E L O U T É  D U  M A R C H É
Velouté de légumes de saison
Creamy seasonal vegetable soup

12€

O E U F  M I M O S A  R E V I S I T É
Œuf dur, sauce tartare, oignons frits, ciboulette
Deviled egg, tartar sauce, fried onions, chives



Prix TTC service compris - Une carte avec les allergènes est disponible sur demande.

B U R G E R  D U  C H E F
Pain burger artisanal de Mr. Véziano, steak haché façon bouchère, scamorza, 
poitrine fumée, pickles d’oignons, frites maison, salade verte
Mr. Véziano’s artisanal burger bun, butcher style beef, scamorza, crispy bacon, onion pickles,
homemade fries, fresh green salad

26€

T A R T A R E  D E  B O E U F  À  L A  F R A N Ç A I S E
Tartare de boeuf à la française, frites maison, salade verte
French-style beef tartare, homemade fries, fresh green salad

23€

E S C A L O P E  D E  V E A U  À  L A  M I L A N A I S E
Escalope de veau fermier panée, linguine sauce tomate maison
Milanese-style breaded veal scaloppini, linguine in homemade tomato sauce

29€

PLATS
MAIN DISHES

P Ê C H E  D U  J O U R  
Loup en cocotte, sauce Sicilienne (sauce tomate, anchois, câpres, ail, 
olives niçoises), pommes de terre grenaille
Seabass, Sicilian sauce (tomato sauce, anchovies, capers, garlic, niçoises olives), 
small potatoes

24€

L I N G U I N E  A U X  P A L O U R D E S
Linguine aux palourdes, ail, persil et vin blanc
Linguine with clams, garlic, parsley, and white wine sauce

23€

T A R T A R E  D E  P O I S S O N  
Tartare de poisson du moment selon l’assaisonnement du chef, frites maison, salade verte 
Fish tartare of the day, according to the chef's seasoning, homemade fries, fresh green salad

25€

B L A N Q U E T T E  D E  L A  M E R
Gambas, loup, palourdes, pommes de terre grenailles, légumes de saison rôtis
Prawns, sea bass, clams, small potatoes, roasted seasonal vegetables

27€

S A L A D E  C É S A R
Cœurs de romaine, poulet pané, œuf dur, copeaux de parmesan, 
sauce César, croutons 
Romaine lettuce, fried chicken, boiled egg, parmesan shavings, 
Caesar sauce, crostini

21€



Prix TTC service compris - Une carte avec les allergènes est disponible sur demande.

R I S O T T O  A R T I C H A U T
Risotto aux artichauts, champignons, tomates séchées 
Risotto with aratichokes, mushrooms, sundried tomatoes

24€

VÉGÉ GOURMAND
YUMMY VEGGIES

22€G N O C C H I S  G O U R M A N D S
Gnocchis moelleux, crème de butternut, stracciatella, pistaches 
Fluffy gnocchis, butternut cream, stracciatella, pistachios

21€S A L A D E  D E T O X  H I V E R N A L E
Pousses d’épinards, chèvre, butternut, pomme, noix, miel 
Baby spinach, goat cheese, butternut, apple, nuts, honey

LES P’TITS PLUS

F R I T E S  M A I S O N
Homemade French fries

5€

S A L A D E  V E R T E  C O M M E  À  L A  M A I S O N
Simple green salad

5€

L E G U M E S  D E  S A I S O N  S E L O N  L ’ I N S P I R A T I O N  D U  C H E F
sSeasonal vegetables cooked according to the chef's inspiration

6€

SIDES



Prix TTC service compris - Une carte avec les allergènes est disponible sur demande.

DERRIÈRE NOS FOURNEAUX

P I Z Z A  M A R G H E R I T A
Sauce tomate maison, mozzarella, olives Niçoises, origan frais
Homemade tomato sauce, mozzarella, Niçoise olives, fresh oregano

14€

P I Z Z A  R E G I N A
Sauce tomate maison, Mozzarella, jambon blanc, champignons, olives Niçoises, origan frais
Homemade tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, Niçoise olives, fresh oregano

16€

17€P I Z Z A  C H E V R E  M I E L
Crème fraiche, mozzarella, chèvre, miel, origan frais
Fresh cream, mozzarella, goat cheese, honey, fresh oregano

P I Z Z A  P A R M A  B U R R A T A
Sauce tomate maison, mozzarella, jambon de Parme, burrata, mesclun 
Homemade tomato sauce, mozzarella, Parma ham, burrata, green salad

19€

STRAIGHT FROM THE OVEN

POUR LES PITCHOUNS

T E N D E R  D E  P O U L E T  &  F R I T E S  M A I S O N
Fried chicken &french fries

P Â T E  S A U C E  T O M A T E
Small pasta with homemade tomato sauce

P E T I T E  P I Z Z A  M A R G H E R I T A  O U  R E G I N A
Small Margherita or Regina pizza

FOR KIDS
M E N U  E N F A N T  :  1  P L A T  A U  C H O I X  +  1  B O I S S O N
Kids menu : 1 dish + 1 soft drink  (syrup, sodas, juice)

15€

OU

OU



Prix TTC service compris - Une carte avec les allergènes est disponible sur demande.

LES DESSERTS

D E M A N D E Z  N O T R E  S E L E C T I O N  D E  D E S S E R T S
Ask for our desserts selection

9€

C A F É  G O U R M A N D
Coffee with small desserts portions

12€

B U L L E S  G O U R M A N D E S
Glass of Champagne with small desserts portions

18€

SWEETS

A F F O G A T O
Vanilla ice cream with coffee poured over it

6€


